’ ut tion Facts

PRODUCTID 5 / BRAND iti
71D PRODUIT / 1/1 55 , l\!ear Lig%?g?)ﬂtlve
i : pour 6 0z (170 g)

Calories 300 % Daily Value*

% valeur quotidienne*

5 Total Fat / Lipides 3 g 4%

i i ! et i o = Saturated / saturés 0.5 g 3%
PIECEWTS == PIE i PR TEEN + /" CATEGORY e 5 + Trans / trans 0 g

Sugars/Sucres 2 g

':;_’7'oj'z A0- 23 / 14 - BREADED - ./ (I

| Protein / Protéines 19 g

(LLET PATTE;RN // STORAGE: ,'Sr‘IELF'l/IF/E : ALLERGEN Pf\‘L‘EET DIMENSIONS (IN) LXW XH : s, ! Cholesterol / Cholestérol 50 mg
P ! s : Sodium 1010 mg 44 %

,F%EE_ZER 18 MONTHS i YES / 110 15 Xll X5 0 Potassium 225 mg 7 %

* 5% or less is a little, 15% or more is a lot
* 5 % ou moins c'est peu, 15 % ou plus c'est beaucoup

L Ll o ot e, 1 et
_-’ |l|S|I‘lIGl|0nS de chaunﬂgﬂ: w}:|sat flour, salt, guar gl‘.lm, dextrose, In a’

Product is For Food Service Use Only, must be cooked in accordance with the Food Wit miagin: forroua sulfate. Thiamive

mononitrate, riboflavin, folic acid), sugar, less

Code requirements. B e S o

Fryer: From frozen, place product in Fryer for about 5-6 minutes or until product floats — |mfstsigeeiduuetriesutety
. . . . Garlic powder, Onion powder

to the top with a golden crispy color on the breading or until product reaches 74C. ; ’

Fryer to be setat 375 F.

Contains: Gluten, Wheat

Ingrédients: Viande de poulet, eau, Dans une
pate de: amidon de mais modifié, farine de
mais jaune, farine de blé, sel, gomme de guar,
dextrose, Dans une panure: [Farine de blé
enrichie (enrichie en niacine, sulfate ferreux,
Thiamine mononitrate, riboflavine, acide
folique), sucre, moins de 2% de chacun des
éléments suivants: sel, levure, huile de
canola], Saveur (amidon de mais, bouillon de
dinde déshydraté, dextrose, extraits d'épices,
solides de sirop de mais, phosphate de

sodium.), Sel de mer, Ail en poudre, Oignon
ﬂ en poudre

Contient: Blé, Gluten
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Fora list of all Frozen Glacial Treasuse products please visit www.ddpoultry.com




